TALLER CONOCIMIENTOS PREVIOS

FORMACION: DESARROLLO DE HABILIDADES SENSORIALES EN CAFE

Nombre del Aprendiz:

1. ¢Cuales la funcidén principal de las pailas gustativas?

a.

b.
c.
d.

Primer mecanismo de defensa
Tomar sabor

Tomar Olor

Ay B son correctas

2. ¢Cuadleslavariedad de café mas cultivada en Colombia?

a.
b.
c.
d.

Arabica
Robusta
Liberica
Bourbon

3. ¢Cuantas aromas tiene la nariz del café?

a.

b.
c.
d.

28
36
100
12

4. ;Cuales son los grupos en que se divide la nariz del café?

a.
b.
c.
d.

Enzimaticos, Caramelizacién, Destilacion Secay Contaminantes
Enzimaticos, Dulces, Alcohélicos y Fenoles

Citricos, Malicos, Fosféricos y Lacticos

Enzimaticos, Amargos, Salados, Dulcey Acidos

5. ¢Lamiel es un aroma que pertenece en la nariz del café al grupo?

a.

b.
c.
d

Caramelizacion — Acaramelados
Enzimaticos - Floral
Enzimaticos - Frutal
Caramelizacion — De nueces



